Las personas interesadas en matricularse en estos cursos deberan presentar la
siguiente documentacion:

Impreso normalizado, disponible en la direccién:

A I y en cualquiera de las sedes de esta
universidad.
Fotocopia del D.N.l./Pasaporte. ;
Justificante de haber abonado el importe de la matricula.

El ?L;m?ro de plazas es limitado. Se cubriran por riguroso orden de entrada de
matriculas.

El importe de la matricula es de 90 euros, que incluye la cantidad de 8 euros en
concepto de tasas de secretaria.

La anulacién de matricula y la devolucién de los derechos deberan solicitarse con una
antelacion minima se sieté dias naturales al comienzo de la actividad académica. La
solicitud se realizarg en la secretaria de la sede del mismo o por correo electrénico a
la direccion malaga@unia.es, utilizando al efecto el impreso normalizado, disponible
en la direccion:

El plazo de matricula concluira 72 horas antes de que comience el curso, siempre
que queden plazas disponibles.

En virtud del ¢ : . susctrito por todas las universidades
publicas de Andalucia, los estudiantes de éstas podran solicitar su reconocimiento
como créditos de libre eleccion a través del procedimiento establecido en la
normativa de su universidad. Para mas informacion sobre requisitos y procedimiento
de solicitud, se recomienda consultar en la secretaria de su facultad o escuela.

El abono del importe de los derechos de matricula se realizard en un solo pago a
través de uno de los siguientes procedimientos:
e Sistema online en la direccion

e Por transferencia bancaria o ingreso a la cuenta de la sede de Malaga, haciendo
constar el nombre y los apellidos del alumno y la actividad académica (nombre y
cod@& en la que se matricula. L

Sede de alaga. nicaja, oficina Avda. Editor Angel Caffarena, 13. Urb. Torre Atalaya
(Malaga). N° c/c: ‘ ) )

. Los gastos que generen las operaciones bancarias seran por cuenta de los
interesados.

Quienes deseen solicitar beca deberan presentar la siguiente documentacion:

Impreso de solicitud normalizado disponible en la direccion: .
] 505 y en cualquiera de las sedes de esta universidad.

Fotocopia de la certificacion académica personal u hoja informativa del
ex?edlerjte académico. ) . -
Fotocopia de la declaracion (o declaraciones) de la renta de la unidad familiar
del ultimo periodo impositivo. En el caso de que no hubiese obligacion de la
presentacion de la declaracion de la renta, debera aportar una declaracion jurada
de los ingresos totales de la unidad familiar, especificando el numero de miembros
que la componen.

El plazo de solicitud de becas concluira el
Mas informacién en

un
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Manuel Maeso Granada.

Presidente de la Carta Malacitana
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Jesus Moreno Gomez

Catedratico de Historia del IES “Vicente Espinel”.
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En la perspectiva de una nueva cultura de la alimentacion, la ciudadania,
como sujeto histoérico en las democracias avanzadas, tiene el derecho
basico a disfrutar de una alimentacion suficiente, nutricionalmente
saludable y culturalmente adecuada. Tiene, a su vez, la ciudadania, la
obligacion de actuar en todos los ambitos de la vida publica y privada
para conservar su patrimonio alimentario en un horizonte de sabiduria,
salud y sabor. En la dimension local, los valores intrinsecos de la cultura
gastrondmica malaguena, por su sostenibilidad y su mediterraneidad,
convierten a ésta en un tesoro alimentario que debemos preservar
asumiendo el reto de su necesaria actualizacién, dirigida a la sociedad
del siglo XXI.

e Valorar desde la perspectiva de los derechos civicos y de la salud
publica, la ecuacion patrimonio alimentario-patrimonio de la
ciudadania, y como bien cultural de primer orden que es, el deber
de su preservacién y proteccion por parte de los poderes publicos.

e Reflexionaracercade la culturaalimentariacomo condicion necesaria
para la salud democratica y la calidad de vida del S. XXI.

e Contemplar la alimentacion y la cocina tradicional malacitana desde
los parametros de la dieta mediterranea.

® Presentar el patrimonio alimentario malaguefio desde el punto de
vista histérico y de sostenibilidad.

Técnicos de las areas de Cultura, Turismo, Agriculturay Medio Ambiente,
de las administraciones publicas. Técnicos de asociaciones y empresas
agroalimentarias

Estudiantes de Universidad y de formacion profesional relacionada con
la alimentacion y la gastronomia.

Ciudadania en general

09:00/10:00 La cultura alimentaria malagueita como patrimonio

cultural de la ciudadania.

Manuel Jesus Garcia Martin.

Delegado Provincial de Cultura de la Junta de Andalucia
10:00/11:00 Cultura alimentaria y patrimonio gastronémico.

Puntualizaciones conceptuales.

Manuel Maeso Granada.

La Carta Malacitana. Experto cocina y gastronomia malaguena.
11:00/11:30 Descanso
11:30/12:30 Cultura alimentaria, sostenibilidad y articulacién

de nuestra tierra

Miguel Esteban Martin Montero.

Diputado de Medio Ambiente. Diputacion Provincial de Malaga
12:30/14:30 Patrimonio alimentario/patrimonio histérico en la

cultura malaguena

Jesus Moreno Gémez.

Catedratico de Historia y Experto en Gastronomia por la

Universidad de Malaga

09:00/11:00 Malaga de verde olivo: aceites y aceitunas.
Antonio Luque Luque.
Director General de Hojiblanca
11:00/11:30 Descanso
11:30/12:30 La gastronomia malagueina como producto cultural.
Carlos de Mesa Ruiz
Gestor cultural
12:30/13:30 Vinos y pasas de Malaga, alimentos de una identidad
en construccion.
José Manuel Moreno Ferreiro.
Secretario General del Consejo Regulador de las
Denominaciones de origen “Vinos Malaga, Sierras de
Malaga y Pasas de Malaga”
13:30/14:30 Vinos de Malaga. Notas de cata
Jesus Garcia Gallego.
Experto en vinicultura
17:00/18:00 Los frutos del mar Mediterraneo en el horizonte de
una gastronomia sostenible
Jorge Baro Dominguez.
Director del Centro Oceanogréfico de Malaga.
Instituto Espafnol de Oceanografia
18:00/20:00 El chivo lechal, los quesos y la leche: los tesoros
3astronomicos de la cabra malaguefia.
uan Manuel de Micheo Puig.
Asociacion Nacional de Criadores de la Cabra Malaguefna

09:00/11:00 Valles, huertas, navas y frutales de Malaga, geografia
de una primavera Serpetua.
Sebastian Hevilla Ordéiiez
GDR Valle del Guadalhorce
11:00/11:30 Descanso
11:30/12:30 La gastronomia malaguena, expresion
afortunada de la alimentacion mediterranea.
Manuel Martinez Peinado.
IEAMED
12:30/13:30 Apuntes para un nuevo modelo gastronémico malagueno
anuel Maeso Granada.
La Carta Malacitana. Experto cocina y gastronomia malaguenfa.
13:30/14:30 Evaluacion



