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B167 | Microcredencial | Sede Antonio Machado

Reconocimiento administrativo de las indicaciones
geograficas

Hibrido/Semipresencial

Del 19 de septiembre al 25 de octubre de 2025
Direccion

Dr. Angel Martinez Gutiérrez. Universidad de Jaén.

Nivel de los resultados de aprendizaje:
NIVEL MECES- Nivel 1 — Técnico Superior (equivalente a Nivel 5 EQF): se corresponde a los Titulos de
Técnico Superior, que se obtienen en la Formacion Profesional de Grado Superior (FP).

NUMERO DE PLAZAS OFERTADAS
25

Créditos ECTS ofertados:
7,5 (187,5 horas)

Precio del programa completo:
350 € de matricula + 8 € de tasas

Plazo de matricula
Del 30 de mayo al 12 de septiembre de 2025

Fecha de celebraciéon
Del 19 de septiembre al 25 de octubre de 2025

Modalidad de enseianza
Hibrida (semipresencial)

Idioma
Castellano

Rama de conocimiento
Ciencias Sociales y Juridicas

Entidades colaboradoras

Consejo Regulador IGP Aceite de Jaén.

Consejo Regulador IGP Aceituna Manzanilla y Gordal de Sevilla Jaén.
Consejo Regulador DOP Pimentén de la Vera.



Consejo Regulador DOP Jabugo.

Consejo Regulador Jerez.

Consultora Catedra Consulting.

Catedra Caja Rural de los AOVE de Jaén (Universidad de Jaén).
OEPM.

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Alimentos de Espafia.
Consejeria de Agricultura de la Junta de Andalucia.

Guardia Civil.

Ispettorato Centrale della Garanzia della Qualita e della Repressione della Frode del Ministero delle
Politiche Agricole, Alimentari e forestali della Reppublica Italiana.
Torta del Casar, DOP.

PROSECCO, DOP.

Mozzarella Di Bufala Campana, DOP.

Conferencia espanola de Consejos Reguladores Vitivinicolas.
Consejo Regulador Montilla Moriles.

Fundacion Control de Calidad Agroalimentaria de Andalucia.
Consejo Regulador Condado de Huelva (Vinagre y vino naranja).
Sierra Magina, DOP.

Comision Europea.

Fundacion Certioleo.

Sierra de Cazorla, DOP.

Aceitunas Kalamata, DOP.

Queso Manchego, DOP.

Consejo Regulador Malaga (vinos y pasas).

Resultados del aprendizaje

Entender la regulacion actual en materia de calidad certificada, asi como la doctrina cientifica y
jurisprudencial existente en cada una de las materias controvertidas que seran objeto de analisis.
Capacidad de implementacion de estos conocimientos adquiridos tendentes a la resolucién de nuevas
situaciones conflictivas. De especial interés sera la capacidad de identificacion de productos
susceptibles de valorizacién a través de sellos de calidad, al constituir el presupuesto imprescindible
para la puesta en marcha este sistema de calidad certificada en el mercado.

Aptitud para integrar el conocimiento adquirido desde una perspectiva interdisciplinar y critica.
Constituye una capacidad importante sobre todo a la hora de identificar los diferentes
aprovechamientos econdmicos de los productos amparados y las estrategias comerciales ligadas a
los mismos.

Capacidad de comunicacion oral y escrita para transmitir el conocimiento de una forma agil y rigurosa.
Constituye una capacidad muy importante en la redaccién los documentos vertebrales de estos signos
(pliego de condiciones y documento Unico), asi como en sus procesos de modificacion.

Capacidad para cooperar en la gestién de figuras de calidad que parte de existencia de una
competencia compartida entre Comunidades Auténomas, Estado y Unién Europea. Se trata de una
capacidad fundamental en la tramitacién de los procedimientos de reconocimiento y anulacién de las
figuras de calidad, asi como en la gestion de la estructura y funcionamiento del érgano de gestion,
promocién y defensa, asi como el estatuto juridico de sus miembros.

Capacidad para continuar el aprendizaje de una manera auténoma y autodirigida.

Métodos de evaluacion de los resultados de aprendizaje

La asistencia a las sesiones presenciales y virtuales es obligatoria, de tal manera que no podra superarse
esta microcredencial si no se ha asistido, al menos, al 80% de los créditos que la integran, lo que significa
un minimo de 48 horas de docencia (presencial y virtual) de las 60 horas que conforman la actividad
formativa.



La evaluacién de los resultados de aprendizaje adquiridos se hara del siguiente modo:

* Asistencia a las sesiones presenciales y virtuales: 20%

* Calidad de la participacion en los foros de discusion y debate: 20%

* Nota obtenida en las tareas encargadas por el profesorado (el alumnado habra de realizar, al menos, el
80% de todas las tareas): 60%

Finalizada la actividad formativa, la direccién elaborara el acta correspondiente, de acuerdo con los
anteriores criterios.

Criterios de admisién y requisitos de acceso:

Para acceder a la actividad, el alumnado debera estar en posesion, al menos, de una titulacion académica
que de acceso al grado universitario (Bachillerato, FP grado medio-superior, etc.).

Las plazas se iran cubriendo por riguroso orden de matricula.

Reconocimientos de créditos:
No se contempla.

Integracion en otros programas u opciones de apilabilidad:

La persona que supere esta microcredencial y la de “Gestion y defensa de las indicaciones
geograficas” podra obtener, llegado el momento, el Certificado de Estudios Universitarios “Calidad
certificada bajo las indicaciones geograficas”, con una carga académica de 15 ECTS.

Realizacién de practicas:
No se contempla

Lugar de imparticion
Sede Antonio Machado de Baeza, Jaén (ensefianza presencial).
Campus Virtual de la UNIA (ensefanza virtual).

PRESENTACION Y OBJETIVOS

Que los sellos de calidad y, especialmente, las Indicaciones Geograficas (en adelante IG) constituyen el
instrumento promocional mas simple y, a su vez, mas efectivo en la comercializacion de productos
agroalimentarios y que son unos auténticos motores de desarrollo econémico en el territorio donde
despliegan sus efectos constituyen dos premisas que han quedado demostradas desde antiguo dentro
de la Unién Europea.

Esta propuesta de microcredencial responde a las necesidades de formacién detectadas en este ambito,
colmando el actual vacio del panorama formativo nacional e internacional en esta materia. Siendo cierto
que los sellos de calidad y, especialmente, las indicaciones geograficas forman parte de los planes de
estudios cursados para la colacion del Grado de Derecho, o se integran de forma recurrente en programas
de Congresos, Jornadas o Seminarios sobre Derecho industrial organizados por diferentes universidades
o Instituciones y, por lo que se refiere a la UNIA, han sido objeto de en diferentes programas formativos
relativos a la comercializacion de aceites de oliva, no lo es menos que, con esta iniciativa, se pretende
focalizar la atencién en dichos signos de calidad y agotar un analisis exhaustivo de los mismos a la luz
de la nueva regulacién aprobada en la Union Europea que consienta una acertada toma de decisiones y,
con ello, la mejora de la eficiencia de aquéllos.

Por tanto, identificar los productos susceptibles valorizacion a través de estos sellos de calidad, conocer
el procedimiento tendente a su reconocimiento administrativo mediante la preceptiva inscripcién registral,



analizar la constitucion y funcionamiento del érgano de gestion, promocion y defensa, asi como el estatuto
juridico de los inscritos en el mismo, y concretar el alcance de la proteccion dispensada por el legislador
comunitario son, entre otros, los objetivos pretendidos por esta actividad formativa.

Pero es mas, junto a estas cuestiones juridicas, los operadores econdmicos interesados en productos
amparados en una indicacién geografica han de orientarse mucho mas al mercado, acercandose a los
consumidores finales y a sus criterios de busqueda o pautas de consumo, lo que implica que, en la
practica, que han de implementar estrategias orientadas a un aprovechamiento econémico global de los
mismos, lo que va desde la comercializacién de productos auténticos hasta su explotacién turistica,
pasando por el aumento de la dimension territorial de su actividad econdmica, entre otras medidas.

Ambas cuestiones, analisis juridico y econdmico de los productos amparados, constituyen el objetivo de
las sesiones de esta microcredencial destinada, fundamentalmente, a los colectivos citados.

METODOLOGIA DOCENTE

Se aplicara una metodologia mixta, alternando docencia presencial y docencia on-line a través de la
plataforma de ensefianza virtual de la UNIA. De este modo, se mantendra un contacto permanente entre
los docentes y el alumnado, brindandose la oportunidad de subir materiales de trabajo, establecer foros
de dudas o de discusion y debate, asi como de entregar por parte del alumnado las tareas que hayan
sido asignadas por el profesorado en cada momento.

Aunque no faltara la imparticion de contenidos teéricos por parte de expertos, debe subrayarse que la
metodologia se manifiesta claramente practica tendente a obtener la adquisicion y el desarrollo de los
conceptos, procedimientos y actitudes precisos para asumir los contenidos desplegados en los diferentes
modulos tematicos de que consta el temario.

En cada tema tratado se abrira un foro de dudas y otro u otros de participacién, discusién y debate sobre
cuestiones controvertidas que pueden ser propuestas por el profesorado o, en su caso, por el propio
alumnado.

Por ultimo, el profesorado subira a la plataforma diferentes tareas que habran de ser realizadas por el
alumnado para su posterior correccion y calificacion por parte de aquél.

LUGAR Y FECHA DE CELEBRACION

Este curso se impartira del 19 de septiembre al 25 de octubre de 2025 de manera hibrida/semipresencial,
con docencia presencial y docencia on-line, a través de la plataforma virtual de esta universidad.

Las clases seran los dias 19, 20, 26 y 27 de septiembre, 3, 4, 10, 11, 17, 18, 24 y 25 de octubre. Las
clases que se desarrollen en la modalidad presencial se impartiran en la Sede Antonio Machado de Baeza
(Jaén).

ADMISION / PREINSCRIPCION

Para acceder a la actividad, el alumnado debera estar en posesion, al menos, de una titulacion académica
que de acceso al grado universitario (Bachillerato, FP grado medio-superior, etc.).

Las plazas se iran cubriendo por riguroso orden de matricula.



DESTINATARIOS

Son destinatarios de esta microcredencial no sélo los integrantes de aquellas comunidades con productos
potencialmente protegibles que deben conocer cual es el camino a seguir para la valorizaciéon de los
mismos; o los operadores econdmicos con estrategias comerciales basadas en productos amparados
que han de comprender cual es su estatuto juridico como miembro de este colectivo legitimado a usar el
sello de calidad, sino también los consumidores de esta tipologia de productos que han de ser
conscientes, para la adopcion de unas decisiones de consumo responsable, de los intereses satisfechos
tras sus actos de compra. Otro grupo de destinatarios lo forman los profesionales del Derecho que desean
instruirse en esta materia, lo que redundara en un asesoramiento de calidad en todo el proceso de
reconocimiento y gestion de los sellos de calidad. No puede olvidarse, es claro, el personal de la
Administracién, autondmica o estatal, con competencia en la materia o de los 6rganos de gestion de estas
figuras de calidad que, en muchas ocasiones, trabajan sin un conocimiento y formacion adecuados.

MATRICULA

Numero de plazas y condiciones de admision

El nimero de plazas es limitado, por lo que las solicitudes se atenderan por riguroso orden de
matriculacién. La Universidad comunicara expresamente la matriculacion del solicitante.

Plazo de matricula y precio

El plazo de matricula finaliza el 12 de septiembre de 2025.

El precio de la matricula es de 358 euros (350 € de matricula y 8 € de apertura de expediente).
El pago de la matricula debera efectuarse con tarjeta bancaria.

Numero de créditos ofertados: 7,5 ECTS.

Formalizacién de la matricula
Las personas interesadas en matricularse deben formalizar su inscripcién a través de uno de los

siguientes procedimientos:

1. A través del procedimiento on-line de automatricula: _http://www.unia.es/automatricula

2. Presentando cumplimentado el impreso normalizado por medio del registro electrénico:
https://rec.redsara.es/reqistro/action/are/acceso.do

3. Presentando en el Registro de la Sede el impreso normalizado que facilita la Universidad Internacional
de Andalucia, debidamente cumplimentado.

En todos los casos se debe enviar a la Universidad Internacional de Andalucia, a través del Servicio de tickets
de la UNIA: sacu.unia.es seleccionando el grupo de ayuda de GESTION ACADEMICA, la siguiente
documentacion:

o Fotocopia del DNI.
¢ Documentos acreditativos de la titulacién académica que se posea.

Anulacion de matricula

La anulacion de matricula y la devolucion de los derechos se regiran segun lo establecido en los articulos 16
y 17 del Reglamento de Régimen Académico de la Universidad. En ninguin caso se devolveran las tasas de
secretaria (8 euros).


http://www.unia.es/automatricula
https://rec.redsara.es/registro/action/are/acceso.do
https://www.unia.es/general/impressos-normalizados
https://sacu.unia.es/

La solicitud de anulacién se presentara a través del registro electrénico
https://rec.redsara.es/reqgistro/action/are/acceso.do, dirigida a la Sede en donde se vaya a celebrar la
actividad académica, utilizando al efecto el impreso normalizado.

BECAS
El plazo de solicitud de becas finaliza el 1 de julio de 2025.
Puede consultar la convocatoria A( ZUi

ACREDITACION

El alumnado matriculado que acredite al menos la asistencia al 80% de las horas y, en su caso, obtengan
una evaluacién favorable, recibira el correspondiente documento acreditativo de haber superado la
microcredencial.

PROFESORADO

Dr. Angel Martinez Gutiérrez. Universidad de Jaén.

Dr. Manuel Parras Rosa. Universidad de Jaén.

Dra. Trinidad Vazquez Ruano. Universidad de Jaén.

Dr. Francisco José Torres Ruiz. Universidad de Jaén.

Dra. Maria del Mar Marono Gargallo. Universidad de Santiago de Compostela.
Dr. Fernando Carbajo Cascon. Universidad de Salamanca.

Dr. Angel Garcia Vidal. Universidad de Santiago de Compostela.

Dra. Mercedes Curto Polo. UNED.

D. José Ramén Sanchez Jaraba. Universidad de Jaén.

PROGRAMA ACADEMICO

e Moébdulo 1. (2,5 créditos ECTS).
- Antecedentes del reconocimiento de la IG.
- Interesases subyacentes en los productos amparados con IG.
- Las IG desde la perspectiva de los operadores econémicos.
- Las IG desde la perspectiva de los consumidores.
- Las IG como motor de desarrollo econdmico sostenible y recurso turistico (manifestacion
socioldgica de los productos amprados).
- Experiencias.

e Moébdulo 2. (2,5 créditos ECTS).
- Procedimiento de reconocimiento de la IG. Competencia y fases.
- Redaccion de documentos rectores. Posibilidad de actualizacion.
- Experiencias.

e Modulo 3. (2,5 créditos ECTS).
- Anulaciéon de una IG reconocida.
- Experiencias.

PARTICIPACIONES EN MESAS REDONDAS Y TALLERES

Esta prevista la intervencion de las siguientes instituciones en las mesas redondas y talleres que agotan
la parte practica de esta microcredencial:


images/BECAS_MICROCREDENCIALES_Resolucion_Rectoral_118.pdf

- DOP Jabugo

- DOP Jerez

- DOP Pimenton de la Vera

- DOP Torta del Casar

- IGP Aceituna Manzanilla de Sevilla

- IGP Aceituna Gordal de Sevilla

- Consejeria de Agricultura de la Junta de Andalucia
- Ministerio de Agricultura

- Consorzio Parmiggiano Reggiano, DOP

- Consorzio Mozzarella di Bufala Campana, DOP
- Consorzio Pinot Grigio delle Venezie, DOP

- Consorzio Prosecco, DOP

ATENCION AL ALUMNADO

Desde el Servicio de Formacion Permanente y Extension Universitaria se atenderan las dudas y consultas
a todo el alumnado en el horario habitual, de lunes a viernes de 9h a 14h, en el teléfono 953742775.
Igualmente podra contactar a través del Servicio de tickets de la UNIA: sacu.unia.es seleccionando el
grupo de ayuda de GESTION ACADEMICA.

ENTIDADES COLABORADORAS:
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Junta de Andalucia

Consejeria de Agricultura,
Pesca, Aguay Desarrollo Rural
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