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analisis sensorial como control

de calidad en |la elaboracion del
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Presencial, dia 3 de octubre de 2020.

DIRECCION

M.2 Soledad Roman Herrera. Centro de Interpretacion
Olivar y Aceite de la Provincia de Jaén.
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BREVE PRESENTACION

Esta actividad formativa se centra en el andlisis
sensorial de los aceites de oliva virgenes,
ademas de mostrar la rigueza sensorial y amplia
gama de AOVEs de calidad, y con ella se
plantea una formacion especifica que tiene la
finalidad de profesionalizar el trabajo de
personal técnico, operarios y maestros de
almazara, desde el punto de vista del analisis
sensorial, como herramienta de control de
calidad en el proceso de elaboracién del aceite
de oliva virgen. Se hace necesario abordar la
formacidn técnica de las personas implicadas en
el proceso de elaboracién del aceite de oliva,
tanto desde el punto de vista de la calidad y el
rendimiento como en la valoracion sensorial, 0
la capacitacion del personal clave del proceso
de produccion, para mejorar sus conocimientos
y ayudarle a tomar decisiones durante la
elaboracion.

La jornada comprende tanto formacion teérica
como una amplia parte practica de valoracion
sensorial de aceites de oliva virgenes.

LUGAR Y FECHA DE CELEBRACION

La jornada se celebrard en la Sede Antonio
Machado de la Universidad Internacional de
Andalucia, en Baeza (Jaén).

Las clases tendran lugar el dia 3 de octubre de
2020, en horario de mafiana (de 10 a 14 horas)
y tarde (de 16 a 18 horas).

DIRIGIDO A

e Profesionales del sector oleicola,
especialmente  operarios, maestros Yy
personal técnico de almazaras.

Estudiantes o graduados/as universitarios/as
en materias relacionadas con el sector
oleicola.

Personal técnico que trabaja en la
Administracion Agraria.

Profesionales de organizaciones relacionas
con la industria oleicola.
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PROFESORADO

e D.2 Soledad Roman Herrera. Gerente del
Centro de Interpretacién Olivar y Aceite
Provincia de Jaén.

e D. Tomas Méndez Soria. Técnico del Centro
de Interpretacion Olivar y Aceite Provincia
de Jaén.

¢ D.2 Antonia Ferndndez Hernandez. Experta
en cata de aceites. IADA ingenieros.

e D.2 Maria Dolores Pefa Bellido. Directora
del Laboratorio Olivarum. Fundacion Caja
Rural de Jaén.

e D. Pedro Martinez Martinez. Gerente de
IMS Pesaje, S.L.

e D. Salvador Madrid. Responsable de I+D en
IMS Pesaje, S.L.

e D. Francisco Estrella Moreno. Técnico
postventa en Grupo Pieralisi.

PLAN DE ESTUDIOS. PROGRAMACION
Contenidos tedricos:

o La calidad de los aceites de oliva.
Composicion quimica. Criterios de calidad y
clasificaciones de los aceites de oliva.
Interpretacion de resultados.

o Momento 6ptimo de recoleccién y evolucién
del fruto.

o Factores agronémicos e industriales que
influyen en calidad de los aceites.

o Andlisis sensorial. Atributos negativos vy
positivos del AOVE.

o Valoracién Sensorial del Aceite de oliva
virgen. Panel Test y Ficha de Cata COI.

o Protocolo de cata.

o Variedades de olivar espafiolas vy
extranjeras. Distribucién geografica.
Diferencias quimicas y sensoriales.

o Premios y Concursos Nacionales e
Internacionales.

Contenidos practicos:

o Identificacion de defectos organolépticos
MAas comunes en aceites.

o Cata de aceites de comercio.

o Cata de aceites premios nacionales e
internacionales.

o Cata de variedades nacionales y extranjeras.

o Cata de aceites singulares.



MATRICULA

Numero de plazas y condiciones de admision

El numero de plazas es limitado, por lo que las
solicitudes se atenderan por riguroso orden de
matriculacion.

La Universidad comunicara expresamente la
matriculacion del solicitante.

Plazo de matriculay precio

El plazo de matricula finaliza el 28 de septiembre
de 2020.

El precio de la matricula es de 38 euros (30 de
matricula y 8 de apertura de expediente).

Numero de horas de la jornada: 6.

El pago de la matricula en su caso, debera
efectuarse por transferencia bancaria libre de
gastos o por ingreso a la cuenta de La Caixa,
oficina Isla de la Cartuja (Sevilla) IBAN: ES78
21009166752200074348

Formalizacién de la matricula

Debera aportarse la siguiente documentacion:

CODIGO 3898

1. Solicitud en el impreso que facilita la
Universidad Internacional de Andalucia.

2. Fotocopia del D.N.I.

3. Justificante de haber abonado los
derechos y tasas correspondientes.

Anulacién de la matricula

La anulacién de matricula y la devolucién de los
derechos se regiran segun lo establecido en el
articulo 19 del Reglamento de Régimen
Académico de la Universidad.

La solicitud se presentara en el Registro de la
Sede en donde se vaya a celebrar la actividad
académica, utilizando al efecto el impreso
normalizado.

CERTIFICADOS

Los/as alumnos/as matriculados/as que
acrediten al menos la asistencia al 80 % de las
clases recibirdn un certificado de asistencia en
el que constaran las materias cursadas y el
namero de horas de la jornada (6).
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