
 

UNIVERSIDAD INTERNACIONAL DE ANDALUCÍA 
CURSO DE VERANO (25 HORAS) 

 

VINOS Y VINAGRES DEL CONDADO DE HUELVA: CULTURA, TERRITORIO Y GASTRONOMÍA (2784) 
 

 Martes, 14 de julio Miércoles, 15 de julio Jueves, 16 de julio Viernes, 17 de julio 
 

 
9:00-11:30 

 

“Raíces y Bocoyes”, cultura e historia 
del vino del Condado de Huelva 

 
D. Manuel de la Cruz Infante Escudero. 
Consejo Regulador de las 
Denominaciones de Origen Condado de 
Huelva, CRDOCH 

Visita a viñedos y bodega de elaboración 
de vinos blancos y tintos. Cata de vinos 

 
D. Carlos Ibáñez Corrales. Consejo 
Regulador de las Denominaciones de Origen 
Condado de Huelva, CRDOCH 

Sólo Jamón de bellota 100% Ibérico 
“DOP Jabugo” 

 

D.ª Lucía García Ortega. Consejo 
Regulador de las Denominaciones de 
Origen Condado de Huelva, CRDOCH 

EVALUACIÓN 
Mesa redonda. Resumen, debate y 
evaluación del curso.  
 
D. Manuel de la Cruz Infante Escudero 
D. Antonio Izquierdo García 
D. Carlos Ibáñez Corrales 

11:15-11:45                           DESCANSO 

 
12:00-14:30 

 

La vid en clave Condado: tradición 
agrícola, manejo cultural y 
variedades 

 
D. Víctor Manuel Núñez Herrera. 
Cortijo de Cuarto, Sevilla  

Visita a bodega de crianza y elaboración 
de vinagres. Cata de vinagres 
 
D. Carlos Ibáñez Corrales 

Entre botas y pucheros…, viajes, mesa y 
memoria 
 
D. Juan José López Navarro. Consejo 
Regulador de las Denominaciones de 
Origen Condado de Huelva, CRDOCH 

Continuación de la sesión anterior 

14:30-16:00                           ALMUERZO 

 
17:00-19:30 

 

Blanco y tintos con sello Condado: 
terruño e identidad varietal 

 
D. José Joaquín Contreras Ligero. 
Bodegas Contreras Ruiz 

Visita a bodega de crianza de vinos 
generosos y vinos naranja. Cata de vinos 
 
D. Manuel de la Cruz Infante Escudero   

Marcas protegidas y figuras de calidad 
 
D. Antonio Izquierdo García. Consejo 
Regulador de las Denominaciones de 
Origen Condado de Huelva, CRDOCH 

 

 
NOTA IMPORTANTE: EL HORARIO DE LA SESIÓN 10 ES EL SIGUIENTE: 
● DE 9 A 10 H. SE REALIZARÁ LA EVALUACIÓN A LOS ALUMNOS, EN CASO DE QUE PREFIERA QUE SEA DE TIPO PRESENCIAL.  
● DE 10 A 13 H. TENDRÁ LUGAR LA ÚLTIMA SESIÓN DE 2,5 H. DE DURACIÓN (CON UN DESCANSO DE 11,30 A 12 H.). 
● LAS CLASES FINALIZARÁN A LAS 13 H. 
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