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Trabajo Fin de Master

MODULO VI: TRABAJO FIN DE MASTER
2025-2026

Obligatoria

Teoria: 0.00 Practica: 12.00 Total: 12.00
HIBRIDA (SEMIPRESENCIAL)
11/11/2025 hasta el 15/10/2026

https://www.unia.es/agricultura-ecologica

https://www.upo.es/postgrado/Master-Oficial-Agricultura-y-Ganaderia-
Ecologicas

Espafiol

Nombre y apellidos Email Universidad Créditos
Maria Ripollés Lobo oax UNIVERSIDAD DE 0
SEVILLA

Nombre y apellidos Email Universidad Créditos

- No tiene profesorado asignado oxk None 12.00

Se establecen 2,5 horas de tutoria por crédito, previa solicitud de los alumnos/as al profesorado
correspondiente.



https://www.unia.es/agricultura-ecologica
https://www.upo.es/postgrado/Master-Oficial-Agricultura-y-Ganaderia-Ecologicas
https://www.upo.es/postgrado/Master-Oficial-Agricultura-y-Ganaderia-Ecologicas
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Podra incluir cualquiera de los conocimientos especificados en las
13 asignaturas obligatorias del Master que han debido cursar y
aprobar para poder hacer el TFM.

COM1. Integrar los conocimientos teéricos, metodologicos y
practicos adquiridos para resolver problemas del sistema
agroalimentario desde la perspectiva agroecologica.

COM2. Obtener y registrar sistematicamente informacion primaria
y secundaria del sistema agroalimentario

COMS3. Capacidad de innovacion para resolver los problemas
técnicos a los que se enfrentan los agricultores ecolédgicos en
condiciones agroclimaticas y orientaciones productivas diversas.

COM4. Capacidad de innovacion para resolver los problemas
técnicos a los que se enfrentan los ganaderos ecolégicos en
condiciones agroclimaticas y orientaciones productivas diversas.

COMé. Capacidad de innovacion en la transformacion y
comercializacién de alimentos ecolégicos.

COMY7. Desarrollar empresas en el sector de los fertilizantes
organicos ecolégicos.

COM10. Planificar, organizar y dirigir los procesos productivos
desarrollados en el sector ecoldgico, en un marco que garantice la
conservaciéon del medio ambiente y la mejora y desarrollo
sostenible del medio rural.

COM12. Argumentar y defender ideas y proyectos relacionados
con la produccion ecolégica y la transicion agroecolégica.

HD1. Elabora textos cientificos en el marco de la Agroecologia.

HD2. Disefa agroecosistemas sustentables que garanticen la
conservacién de los elementos fondo del agroecosistema y niveles
adecuados de productividad y resiliencia.

HD5. Organiza y planifica la actividad de un colmenar ecolégico.

HDé. Aplica metodologias participativas para impulsar procesos
locales de transicion agroecolégica.

HD7. Confecciona estrategias para el impulso de una transicion
agroecoldégica justa, hacia sistemas alimentarios sostenibles y
resilientes, considerando el contexto geopolitico.

HD8. Disefa agroecosistemas sustentables desde la perspectiva
socioeconémica y mercantil.
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HD9. Aplica metodologias para el estudio de los agroecosistemas y
el sistema agroalimentario con un enfoque de sustentabilidad.

HD10. Ejecuta blusquedas bibliograficas y elabora documentos
cientificos y/o técnicos rigurosos en cuanto a redaccion,
contenidos y presentacion.

DESCRIPTORES DE CONTENIDOS

El Trabajo de Fin de Master (TFM) es obligatorio para todo el alumnado y consistira en la realizacion,
presentacion y defensa publica de un trabajo original, no siendo valida una simple revisién bibliografica.

El alumno podra empezar a trabajar en su TFM desde el inicio de curso. La mayor parte del tiempo de
trabajo sera de caracter auténomo tutorizado, pudiendo requerir un cierto grado de presencialidad,
dependiendo de la modalidad de TFM que se explican més adelante.

El TFM debera ser presentado por escrito con una estructura, extension, y formato que seran determinados
de antemano por la Comisién Académica del Master y hecho publico al alumnado y al profesorado, a través
de la Plataforma de Ensefianza Virtual del Master.

Los contenidos del TFM dependeran del tema acordado por cada estudiante y la persona o personas que
tutoricen el trabajo, y podran versar en torno a cualquiera de los temas presentados en las asignaturas del
Méster o aspectos relacionados con los mismos.

Tipos de trabajo:

1. Trabajo de experimentacién, investigacion o desarrollo tecnolégico relacionados con la agroecologia y la
produccion ecolégica.

2. Estudio o informe sobre fomento de la agroecologia y/o transicion a sistemas mas sostenibles y
resilientes.

3. Puesta en funcionamiento de una agroindustria o una explotacién agricola y/o ganadera ecolégica.
El contenido de cada tipologia de TFM esta detallado en las rabricas correspondientes (una por cada

modalidad). Estas se presentaran al alumnado y profesorado al principio de curso y se pondran a su
disposicion en la Plataforma de Ensefianza Virtual del Master.

ACTIVIDADES FORMATIVAS Y METODOLOGIAS DOCENTES

Actividades de tutorizacién de caracter virtual sincrono

Actividades autonomas del estudiante

Defensa ante una comision evaluadora

Actividad formativa Modalidad de ensefianza Dedicacion Dedicacion
(horas de trabajo autonomo | (horas de trabajo lectivas
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del estudiante con apoyo

del estudiante) del profesor)

SISTEMA DE EVALUACION

La nota del TFM ser4 el resultado de la media ponderada entre la nota del documento escrito (80%) y la
defensa oral (20%). A su vez, la nota del documento escrito sera el resultado de la media ponderada entre la
nota que le otorgue el tribunal (75%) y la que le otorgue la persona que haya tutorizado el trabajo (25%).

En el documento escrito se valorara el nivel alcanzado por el estudiante respecto a una serie de items, que
pueden variar segn la modalidad de TFM, pero que en todos los casos estaran agrupados en dos apartados:
el primero relativo a la calidad de los contenidos (80%) y el segundo relativo a los aspectos formales (20%).

Los items que se valoraran en la defensa oral son iguales para todas las modalidades y estaran relacionados
tanto con la presentacién como con la defensa ante las preguntas realizadas por el tribunal.

En cuanto al informe y nota del tutor/a, se valoraran aspectos relacionados con las capacidades y actitudes
de alumnado durante la realizacién del TFM.

Porcentaje de
Estrategias/metodologias de evaluacion valoracién sobre el
total
Trabajo individual tutorizado 80%
Defensa oral 20%

MEDIOS Y RECURSOS DIDACTICOS

Trabajo individual tutorizado y supervisado académicamente.

BIBLIOGRAFIA

Day R. 2005. Como escribir y publicar trabajos cientificos. Ed. Organizacién Panamericana de la Salud.
Washington.

Pastor X., Caicedo C. 2018. ;:Cémo elaborar un trabajo final de master? Ed. Universitat Oberta de Catalunya.
Barcelona.

PLAN DE CONTINGENCIA

En Sevilla, a 06 de junio de 2025.
Fdo.: Gloria I Guzméan Casado

Conforme a lo dispuesto en la legislacién vigente en materia de proteccion de datos de cardcter personal(Reglamento(UE) 2016/679, de 27 de abril) le informamos que los datos personales que nos ha facilitado pasaran a ser
tratados por la UNIVERSIDAD INTERNACONAL DE ANDALUCIA como responsable del tratamiento, siendo 6rgano competente en la materia la Direccién del Area de Gestion Académica(Monasterio Santa Maria de las
Cuevas, C / Américo Vespucio n°2. Isla de La Cartuja - 41092 - Sevilla) ante quien Ud. puede ejercitar sus derechos de acceso, rectificacién, limitacién, oposicién o portabilidad sefialando concretamente la causa de su solicitud

y acompanando copia de su documento acreditativo de identidad. La solicitud podra hacerse mediante escrito en formato papel o por medios electrénicos.

Caso de no obtener contestacion o ver desestimada su solicitud puede dirigirse al Delegado de Proteccién de Datos de la Universidad(rgpd@unia.es Tfno 954 462299) o en reclamacion a la Agencia Espaiiola de
Proteccion de Datos a través de los formularios que esa entidad tiene habilitados al efecto y que son accesibles desde su pagina web: https: // sedeagpd.gob.es

Como responsable, la Universidad le informa que exclusivamente tratard los datos personales que Ud. le facilite para dar cumplimiento a los siguientes fines:
a) Gestion académica y administrativa de:
« Participacion en procesos de acceso y admision a las ensefianzas oficiales(Grado, Master y Doctorado) o de formacién Continua de la Universidad Internacional de Andalucia.
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« Inscripcion y/o matricula como alumno en cualquiera de las titulaciones oficiales(Grado, Master y Doctorado), Formacién Continua u otras actividades académicas ofrecidas por la Universidad Internacional de
Andalucia.
« Participacion en convocatorias de becas y ayudas al estudio de la Universidad Internacional de Andalucia, la Admén. General del Estado o la de las Comunidades Auténomas y de otras entidades piiblicas o
privadas.
« Participacion en convocatorias de programas de movilidad de carécter nacional o internacional.
« Obtencién y expedicién de titulos oficiales, titulos propios y otros titulos académico
b) Gestion de su participacién como estudiante en précticas y actividades formativas nacionales o internacionales en instituciones, empresas, organismos o en otros centros.
c) Utilizacién de servicios universitarios como obtencién del carné universitario, bibliotecas, actividades deportivas u otros.

La Universidad se encuentra legitimada para tratar estos datos al ser necesarios para la ejecucion de la relacién juridica establecida entre Ud. y la Universidad y para que ésta pueda cumplir con sus obligaciones legales
establecidas en la Ley Organica 6/2001, de Universidades.

Usted responde de la veracidad de los datos personales que ha proporcionado a la Universidad y de su actualizacién.

La Universidad comunicara los datos personales que sean indispensables, y nunca en otro caso, a las sigui categorias de i ios:

+ A otras Administraciones y organismos publicos para el ejercicio de las competencias que les sean propias y compatibles con las finalidades arriba enunciadas(Asi - a modo enunciativo y no limitativo - a

Ministerios con competencias en educacién y ciencia, a otras ini: i a otras Universi o Centros formativos equivalentes para la gestién de traslados, a empresas para la realizacién de précticas)
+ A entidades bancarias para la gestién de pagos y cobros.
+ A organismos ptiblicos o privados en virtud de la celebracién de convenios de colaboracion o contratos, conforme a lo dispuesto en la legislacién vigente en materia de Proteccién de Datos.
* Alos servicios de la propia Universidad que sean adecuados para gestionar la utilizacién de los servicios universitarios ofertados.
Sus datos de cardcter personal se tratardn y conservaran por la Universidad conforme a la legislacion vigente en materia de proteccién de datos, pasando luego a formar parte —previo expurgo - del Archivo Histérico

Universitario conforme a lo disp en la legislacion sobre Patrimonio Histérico.
La Universidad sélo prevé la transferencia de datos a terceros paises en el caso de su participacién como alumno en alguno de los programas de formacion o becas de caracter internacional. La transferencia se realizara
siguiendo las directrices establecidas al respecto por el Reglamento Europeo de Proteccién de Datos y normativa de desarrollo.
El Servicio de Proteccion de Datos de la Universidad Internacional de Andalucia cuenta con una pagina en la que incluye legislacion, informacién y modelos en relacién con la Proteccion de Datos Personales a la que
puede acceder desde el siguiente enlace: https://www.unia.es/protecciondatos
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